
LA TABLE DU LODGE
ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Le Bleu de Bonneval en croustillant                      crevettes flambées au pastis
Poire fondante, noix torréfiées, miel de montagne             Tomates cerises confites, persillade fraîche
et jeunes pousses                                                              

Les escargots de la maison blanche                        Velouté de petits pois      
Gratinés au bleu de Savoie, crème persillée et                  Servi tiède, lardons croustillants et croûtons dorés
champignons    
                                                                                              
           
                                   

Côte de cochon Rôtie Cannelloni aux épinards et sérac de
Savoie

350–400 g, crème d’échalotes au vin blanc
de Savoie, frites maison & légume de saison 

Crème de Beaufort, sauce tomate maison &
parmesan gratiné

Saumon laqué au miel de montagne Suprême de volaille rôti
Sauce miel-soja, grenailles croustillantes,
légume de saison 

Sauce crémeuse moutarde à l’ancienne &
miel, écrasé de pommes de terre aux
petits pois & légume de saison

Le Tiramisu                                      Plateau de fromage
Crème mascarpone, biscuits imbibés au
café & cacao

Sélection de fromages savoyards affinés mettant à
l'honneur les spécialités de nos montagnes

Moelleux au chocolat belge Colonel
Cœur coulant, glace vanille & croustillant
maison

MENU ENFANT
jusqu’à 10 ans

Sirop au choix + plat + dessert 13€

Poulet rôti, compote de pommes, frites maison
-------

Mini moelleux au chocolat, accompagné d'une boule de glace vanille

www.lodgelatuviere.com

Sorbet citron plein fruit sublimé par une vodka bien
frappée

Liste des allergènes disponible sur demande

9€

9€

9€

9€

17€

10€

14€

15€

23€

18€

24€

25€

 sur réservation 24h à l’avance

Fondue Signature du lodge 
Un mélange de fromages de Savoie, délicatement
relevé d'une pointe de Bleu de Bonneval, servi
avec pain de campagne et salade verte min. 2
personnes

29€/pp Raclette des alpages
Fromage à raclette de Savoie, charcuterie et
pommes de terre et salade verte, min. 2
personnes

33€/pp

Une cuisine maison, généreuse, locale et de saison

Origine de nos viandes: France. Nous privilégions des produits de qualité issus de filières françaises.


